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* Eine Hufe ist ein altes deutsches FldchenmaB, das je nach Gegend unterschiedliche GroBe
aufweist. Es lag meistens zwischen 30 bls 80 Morgen; ulso 75 b|s 20 ha also 75.000 bls .
200.000 m2. , N o i -

Die Geschichte der Klosterstuben

Graf Esico, Bruder der Uta von Naumburg, griindet im Bereich des heutigen Schlosses ein
Kollegiatstift

Aus dem Kollegiatstift wird ein Benediktinerkloster, 17 Hufe Land in der Umgebung
werden zur Weihe 1046 von Kdnig Heinrich 111. gegeben. Sie sitzen im ehemaligen
Speisesaal der Monche.

Nach dem Bauernkrieg wird die zerstorte Klosteranlage aufgegeben. Der Landesherr
Fiirst Wolfgang nutzt die Anlage als Jagdschloss.

Umbau des Siidfligels zu Wohnrdumen fisr First Christian 11
Bau des Nordfliigels als Gdstehaus und Gerichtssaal des Amtes Ballenstedt

Abbruch der alten Klosterkirche und Neubau einer protestantischen Emporenkirche
unter Verwendung romanischer Baubestandteile

Erhebung Ballenstedts zur stindigen Residenz der Firsten von Anhalt

Beginn der Umbauarbeiten am Siidfligel mit weiiem Saal

Bau des Schlosstheaters (Hoftheater) - Sanierung 1992

Umbau der Kapelle im Westturm. Gestaltung der Grablege Albrecht des Béren
Ende des Privatwohnsitzes der herzoglichen Familie im Schloss Ballenstedt
Nutzung als Ingenieurschule fiir Forstwirtschaft bis 1990

Beginn und Weiterfiihrung umfassender SanierungsmaBnahmen in allen Bereichen . i
des Schlosses und Einrichtung des Restaurants

Eroffnung der renovierten Schlosskirche

Neuerdffnung des Restaurants nach der Ubernahme durch Familie Peetz.




Liebe Gdiste,

mit unserem Restaurant auf dem Schloss in Ballenstedt haben wir die alte Tradition
der Sorge um das leibliche Wohl aus dem friihen Mittelalter wieder aufleben lassen.
So sitzen Sie heute im Speisesaal der Benediktinermdnche, die hier bis zum
Bauernkrieg 1525 lebten und arbeiteten.

Die Ldndereien der Umgebung fiillten schon immer die herrschaftlichen
Speisekammern und so versuchen wir heute mit einem Spagat aus Tradition und
Moderne Produkte aus der Region einzusetzen und so auf traditionelle Art ein
lokales Geschmackserlebnis fiir Sie zu zaubern.

Da wir fast alle Gerichte tdglich frisch zubereiten, sind spezielle Wiinsche und
Anliegen kein Problem, nur Wunder dauern etwas ldnger. Erst mit Ihrer Bestellung
wird in der Kiiche mit der Zubereitung lhrer Speisen begonnen. Wir bitten Sie
deshalb um etwas Geduld, wenn der Teller nicht im Handumdrehen vor lhnen steht.
Lehnen Sie sich zuriick und genieBen Sie die Wiirde und GroBe dieser historischen
Rdume. Das klassische Stiick Kuchen, selbst gebacken, werden Sie hier genauso
finden wie eine Vielfalt an Kaffee- und Teespezialitdten.

Gern sorgen wir auch fir den kulinarischen Rahmen bei privaten Feiern oder
geschdftlichen Anldssen bei Ihnen zu Hause, im Biiro oder in unseren
Raumlichkeiten. Sie haben fiir groBere Feierlichkeiten bei uns auch die Moglichkeit
einen Saal im Schloss zu nutzen, dessen Ambiente lhrer Veranstaltung einen
wiirdigen Rahmen verleiht.

Sollte einmal etwas nicht zu lhrer Zufriedenheit sein, zogern Sie bitte nicht es uns zu
sagen, fir Anregungen sind wir dankbar.

Einen angenehmen und schonen Aufenthalt wiinscht [hnen

Familie Peetz

PS. Uberraschen Sie doch Ihre Lieben
mit einem KIosterstuben-Guts_ghein!
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Vorspeisen

1 Wiirzfleisch 3,80€

mit Kdse Gberbacken im Bldtterteigmantel mit Zitrone

2 Soljanka 3,50€

eine hausgemachte Kreation aus unverfdlschten
Lebensmitteln, die ausgesprochen gut
bei unseren Gdsten ankommen

3 geeiste Tomatensuppe 3,50€
mit einer bunten Insel

4 firstlich anhaltinische Kartoffelsuppe 4,20€
mit Einlage, Kartoffeln und Suppengemiise aus Rieder
und Gewiirzen aus der Gewiirzmiihle Aschersleben
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Salate

11 Mdnchsteller 71,90€

Ruccola, Tomaten, griechischer Schafskdise,
gebratene Filetstreifen

12 Klostergartensalat 7,90€
gebratenes Hihnchen
in einem griinbunten Traum

13 frischer Salatteller 7190€

mit frischem gebratenen Garnelenspief
griin gebettet
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Vegetarische Speisen

41 marinierter Matjes 7.55€
mit Kartoffeln und Salatbeilage

43 Pilzragout 9,99€
Pilze und Zwiebeln werden zu einem Geschmackserlebnis,
Gorgonzola raffiniert gewiirzt vereint sich mit Krdutern
und Bulgur zu einem Erlebnis

44 Pilze-Kdse-Spinat 8,88€

Kombination mit Gorgonzola-iiberbackenen Champignons
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Fisch

51 Rotbarschfilet 13,10€
angerichtet mit Spaghettikartoffeln und einem Salatbouquet, gebraten in
leckerer Eihiille
kostlich garniert

52 Forelle Millerin 14,60€

kostlich frisch, herrlich kross in zerlassener Butter,
Petersilienkartoffeln, Salat
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Hauptgerichte

21 Roulade 14,10€

wie bei Muttern, kdstlich zart mit Rotkohl und KloBen

23 Waldpilzpfanne 13,90€

kostlich zubereitete gebratene Maronen, Butterpilze, Pfifferlinge, Steinpilze,
Rostitaler geben dem Essen den deftigen Effekt

24 Klosterschnitte , 5 6,55€

2 Spiegeleier, Schinkenwiirfel auf einer Scheibe Brot aus dem Holzbackofen
der Frau Horenburg aus Ditfurt und ein wenig Griin
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Hauptgerichte

25 Utas Thiiringer Rostbritl 11,40€

darauf Zwiebelringe,
gereicht mit Bratkartoffeln aus Riederscher Feldflur

26 Kasslersteak mit Schinkenkartoffeln ;5 9,20€

ausgesuchter feiner Schinken in Kartoffelscheiben angebraten und
dazu ein herzhaftes Steak ... etwas fiir Esser

27 Bratwurst 71,90€
fiir uns produziert beim Bauern Amonat in Rieder, der Rinder ziichtet und
seine Produkte selbst vermarktet, gereicht mit Saverkraut an
Petersilienkartoffeln

28 Bauernsilze 8,90€
Siilze vom Bauern Amonat, Bratkartoffeln wie immer aus Rieder, rustikal,
geschmackvoll, Remouladensauce,

Spreewdlder Gewiirzgurken als Beilage




Eisbecher

80 Fitnessbecher 5,70€

Eis mit Joghurt, Friichten und Cornflakes

81 Vanille/Schokoeisbecher 4 20€
Vanilleeis mit Schokoladensauce, Sahne und
Schokoladenstreuseln

82 Eisbecher Rote Zora 4,80€

Eis auf roter Grijtze mit Sahne und Garnitur

83 Pfirsich Melba 4,30€

Eis mit Pfirsichstiicken, einer Sahnehaube und Himbeersauce

84 Schwedeneishecher 5,70€

Vanilleeis auf Apfelmus, Sahne und Eierlikor

85 Eis im Schatten 4,20€

gemischtes Eis, Sahne und Dekor
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Eis-Variationen

86 Eiskaffee 2,90€

kihl und belebend, mit Vanilleeis und Sahne

87 Eisschokolade 2,90€

erfrischend mit Schokoeis und Sahne

88 Sanfter Engel 2,90€

Traum aus Vanilleeis und Orangensaft

89 Drei Eispralines 3,20€

eine Kostlichkeit mit Rum-, Mandel-, Schoko- und Vanilleeis

71 Fir unsere kleinen Prinzessinnen
,Disney Princess” 3,80€

Erdbeer-Sahne-Eis mit schmucker Uberraschung

72 Quicky Car - das Autoeis zum Gasgeben 3,80€ ';,;_a;'csz:.‘ s,
Schoko- und Vanilleeis " :




Kuchen

91 Bienenstich ,,
gefillt

92 Quarktorte
wie zu Hause, mit Boden

93 warmer Apfelstrudel
mit Pistazien und Sahne

94 warmer Apfelstrudel
mit Vanilleeis ,, Sahne und Dekor

95 Obstkuchen Heidelbeere
kostlich belegt und mit Blaubeer-Sahne-Creme gefiillt

100 Portion Sahne
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Kaffeespezialititen
101  Tasse Kaffee 1,90€
102 Poit Kaffee 2,90€
103  Cappuccino 2,30€
104 Choccochino (Schokolade, Espresso, Milch) 2,80€
105  Chocco (HeiBe Schokolade) 2,20€
106  Milchkaffee 2,50€
107 Espresso 2,10€
108  Latte Macchiato 2,60€
128  Kaffee to go (Kaffee zum Mitnehmen) 1,50€
100  Portion Sahne 1,00€
Tee, Glithwein, Grog
111 Schwarztee Masala — mit Bergamotte 2,30€
112 Friichtetee — spritzig-fruchtig 2,30€
113 Plefferminztee — vollmundig aromatisch 2,30€

114 Kamillentee — gesund wie immer 2,30€
115  Griiner Tee — weich, angenehm 2,30€
116 Schwarztee Darjeeling Royal 2,30€
117 Rooibos — gibt innere Ruhe 2,30€
118  Krdutertee 2,30€
119 Kidnnchen Tee 4,00€

121 Glihwein et
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Bier vom Fass

131 Hasserdder Premiumpils 031 240€
132 Hasserdder Premiumpils 051 350€
133 Alster (Bier und Sprite) 031 240€
134 Alster 051 3,50€
135  Diesel (Bier und Cola) 031 240€
136  Diesel 051 3,50€

Bier aus der Flasche

137 Franziskaner Weisshier triib 051 3,60€

138 Franziskaner Weisshier alkoholfrei 051 3,60€

139 Schwarzbier 051 3,60€
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Rotweine

Rotwein aus der Pfalz

Lergenmiiller, Teufelsherg
- lieblich - vollfruchtig und mild mit angenehmem Abgang

161  Karaffe 0,251 4,30€
162  Karaffe 051 6,60€

Dornfelder vom Weingut St. Annagut
- halbtrocken - samtig und vollmundig mit beerigen Aromen

163  Karaffe 0,251 555€
164  Karaffe 051 9,55€

Merlot vom Weingut St. Annagut
- trocken - kraftvoll und aromatisch mit feiner Eleganz

165 Karaffe 0,251 4 80€
166  Karaffe 051 7,80€
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Rosé

Rosé aus der Pfalz
2009 Portugieser WeiBherbst, Weingut Lergenmiiller
feinfruchtig und siffig mit harmonischer Eleganz

171 Karaffe 0,251 4,20€
172  Karaffe 051 6,50€

Sekt

Rotkdppchen aus Sachsen-Anhalt
Sektkellerei Freyburg/Unstrut seit 1856
- trocken - frisch, kernig, belebend
- halbtrocken- fein abgerundet, siiffig, harmonisch
- mild - zartsiiss, abgerundete Komposition
- rosé - blumig mit fruchtiger Note

- alkoholfrei ; i |
181 1Glas 011 3506  FEKLIdes
182 1 Flasche 0,751 18,60€ jariose A
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Weifsweine

Weiwein Saale-Unstrut
Mller-Thurgau, Landeskellerei Weinhaus Pforta, wie wir Gber 1000 Jahre alt
trocken ausdrucksvoll und einer anregend akzentuierten Sdure
Qualitdt mit Tradition und Verpflichtung

151  Karaffe 0,251 5,90€
152 Karaffe 051 9,90€

Weiwein Saale-Unstrut
Kerner, Landeskellerei Weinhaus Pforta
halbtrocken fruchtig und harmonisch mit dezenter Sdure

153  Karaffe 0,25 5,80€
154  Karaffe 051 9,80€

Weibwein Pfalz

Silvaner, Edesheimer Ordensgut, Weingut Amselmann- lieblich - fruchtig
und harmonisch mit dezenter Sdure

155  Karaffe 0,25 5,70€
156  Karaffe 051 9,70€ i
; .-,‘:_._f?;'féi‘.. 5 B
WeiBwein Sauvignon blanc aus der Pfalz e
Edenkober Kirschberg, Weingut Amselmann _ ﬁt«}g ;:?
- trocken - frisch und markant mit feinen Fruchtnoten ety
"y

157  Karaffe
158  Karaffe




Alkoholfreie Getrinke
201 Mineralwasser 021 150€
202 Mineralwasser groB 041 250€
203 Coca Cola 021 1,70€
204 Coca Cola grofB 04l 270€
205 Fanta 020 1,70€
206 Fanta grof 041 270€
207 Sprite 021 170€
208 Sprite groB 04l 270€
209 Spezi ( Cola und Fanta) 021 190€
210 Spezi grofB 041 290€
211 Tonic 020 2,00€
212 Ginger Ale 02 200€
221 Kirschsaft 02 180€
222 Apfelsaft oder -nektar 02 1,80€
223 Orangensaft oder -nektar 02 1,80€
224 Bananensaft 02 1,80€

225 KiBa (Kirsch- und Bananensaft) 021 1,90€
226 Tomatensaft 02 180€

231 Apfelschorle 02 1,90€
232 Apfelschorle grofB 04l 290€
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Spirituosen
251 Schierker Feuerstein 2d  230€
252 Wodka 2d 1,90€
253 Korn 2d 1,90€
254 Wilthener Nr.1 (8 Jahre gelagert) 2d 280€
255 Obstler (Birne, Frankreich 42%) 2d 230€
256 Malteser 2d  220€
257 Cognac D'ARTIGNY (Frankreich) 2d  220€
258 Ramazotti 2d  2,00€
259 Underberg 2d  220€
260 Kiimmerling 2d  220€
261 Whiskey Single Malt 2d  2,60€
262 Dimple (12 Jahre) 2d  2,60€
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Wir haben fiir Sie gedffnet !
11.00 Uhr bis 18.00 Uhr

bei Feiern u. besonderen Anldssen nach Vereinbarung

Montag Ruhetag

Lur freundlichen Beachtung fiir unsere Gste,

fast alle unsere Speisen werden fiir Sie frisch zubereitet. Erst wenn lhre Bestellung in
der Kiiche ist, wird mit der Zubereitung begonnen, lhr Schnitzel wird erst dann
geklopft, paniert und gebraten. Das braucht seine Zeit. Aber nach 30 Minuten
werden Sie Ihr Essen frisch und schmackhaft auf dem Tisch haben.

Wir wiinschen lhnen einen schdnen Tag auf Schloss Ballenstedt.
Familie Peefz

Inhaltsstoffe von Speisen

1 Farbstoffe in oder auf Lebensmitteln 3 Geschmacksverstdrker
2 Konservierungsstoffe 4 Antioxidationsmittel
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